RESTAURANT

I ( REUX

DE (GENTHOD

Ouvert toute 'année, 7 jours / 7
Cuisine en continu de 12h00 & 22h00



[ES [NTREES

( )EUF GENGIS KHAN  28- @

La simplicité d’'un ceuf parfait de Celigny, magnifiée par la finesse du caviar Baeri de Qavjar.

G)UO DE SAUMON QAVIAR 27 &

Saumon écossais fumé artisanalement dans le Pays-d’Enhaut & sa créme maison.

VIANDES SECHEES DE NOS MONTAGNES  32- &

Fines tranches de boeuf du Valais et de I'Oberland bernois séchées de maniere artisanale par Qavjar.

V/FERITABLE FOIE GRAS DU CHEF  31-

Foie gras de canard cuit au naturel, compotée de fraises et de rhubarbe parfumée au gingembre
et sa brioche maison toastée.

@LER] EN RISOTTO FORESTIER = 2= 1% 3¢ g

Mirepoix de céleri cuite en risotto et morilles en persillade.
(plat principal)  (35-)

|A REGLE DE TROIS 24+ ¢ g

Trio d’apéritif : mousse de chevre, tarama au caviar, et tapenade d’olives noires parfumée au thym.

RILLETTES MAISON DE NOS PECHFURS DU [EMAN 10- & 5¢

Poissons du lac Léman, éclats de citron confits, aneth frais et baies de poivre rose.

DAVEURS DES [ACS & DE LA MER

ﬁEETS DE PERCHES MEUNIERE « COMME IL FAUT »  42-

Perches sauvages d’Estonie fagcon meuniére, sauce tartare maison, pommes frites
et salade verte a 'huile de noisettes.
(Selon arrivage Léman) 5]~

(QUENELLE DESTURGEONS AU CARRE — 40- 3¢

Spécialité lyonnaise, enfin presque... Sauce homardine et riz venéré.

SAVEURS DE LA ©[ERRE & DES PRES

NOTRE FILET DE BOFUF 56 ~¢ &

Piece de boeuf Suisse poélée, pommes grenailles rissolées, légumes nouveaux et jus au thym.



[ES PATES (QAVIAR

[PATES SIGNATURE AU CAVIAR 48-

Des pates enrobées d’une créme délicate et sublimées par le caviar Baeri de Qavjar.

[PATES SIGNATURE A LA VODKA 3= ¥

Des pdtes intenses et onctueuses d la vodka Qavjar N°1 et & la tomate.

)EGUSTATION FROMAGERE

[A PLANCHE DES FROMAGES PRIMES — 10- 1%

Une sélection des fromages distingués lors des Swiss Cheese Awards
L’Etivaz de Lorenz Bach, le chévre de Cartigny, La Dzorette de Rougemont
et le vacherin fribourgeois de Grandvillard.

[E MENU PETIT LAC  22-

Jusqu’a 12 ans

UN SIROP AU CHOIX

avec

[/2 FILETS DE PERCHES AVEC FRITES
ou

[HAMBURGER “@IFFREUX ~JOJO”
ou

[ES PATES QUI FONT ROUGIR 1

&

[ NE BOULE DE GLACE AU CHOIX



®)OUCEURS & GOURMANDISES

Jé/COUPE DES 2 COLONELS  25-

Un dessert de haut grade : un sorbet citron glacé percutant mélé & la force de la vodka n°1
et 'élégance du caviar Baeri de Qavjar.

Le Colonel solitaire 15~ %

[ECLAIR SIGNATURE 13-

Le fameux dessert signature de notre patissier, caramel beurre salé et creme de vanille.

MOUSSE AU CHOCOLAT VERSOISIENNE — 15- 1%

Mousse de notre pdtissier au chocolat noir et zestes d’orange.

MERINGUES DE (JRUYERE DU (HATELAIN &

Double créeme et amandes grillées. 13.-
Accompagnées de glace & la meringue double et au yaourt a la myrtille. 20 -

(JLACE OU SORBET 450 - v

Au lait ou @ 'eau de nos montagnes.

i
=

%  Végétarien
3 Sans oeuf
~¢ Sans gluten
(%) Sans lactose

®  Végan

Provenance de nos produits : Pain ciabatta et sans gluten : Suisse ; Caviar: Pologne, Bulgarie, Iran
Foie Gras, Tarama: France : Esturgeon: Europe

TVA INCLUSE 8,1%
Tous nos tarifs sont en francs suisses et sont soumis & modification.
* Pour toutes informations sur la présence d’allergenes, notre
personnel vous renseignera avec plaisir.



