RESTAURANT

I ( REUX

DE (SENTHOD

Ouvert toute 'année, 7 jours / 7
Cuisine en continu et carte compléte
de 12h00 & 22h00



HUGGESTIONS DE LA HEMAINE
SEUL OU EN MENU A 59 CHF

[NTREES  14-

Soupe de tomate froide au curry, cro0tons toastés parfumés au thym * &€

U . . . . . .
Terrine de poisson du lac Léman, zestes de citron vert et vinaigrette de

crustaceés

ou . ~ . .
Salade de figues fraiches, ccoeur de sucrine, copeaux de Sbrinz et

vinaigrette au balsamique ¥ ™ &
PLATS PRINCIPAUX  3l-

Filet de bar poélé, étuvée de fenouil aux agrumes et riz Vénéré 2<¢ & ¢

ou . : e , : :
Supréme de pintade réti, jus corsé au romarin, polenta onctueuse aux baies
oL de genievre et légumes de saison ¢

Risotto crémeux au citron et pistache, saladine de roquette 3¢ ¥ &

G)ESSERTS 14+

« L’Eclair » ganache chocolat au lait et riz souffle
ou

Créme br0lée a la vanille et féve de tonka ¥

ou  Carpaccio de figues fraiches, éclats de meringue de gruyére et crémeux a
lorange ¢ ™

Provenance de nos produits :
Pain ciabatta et sans gluten : Suisse
Pintade: France, Bar: Grece, Brochet et Féra: Suisse

Lundi 01 septembre au dimanche 07 septembre

-



WEEKLY HUGGESTIONS
ON IT'S OWN OR AS A MENU ATl 39 CHF

OIARTERS 14

Cold tomato soup with curry, toasted croutons flavoured with thyme ™ & ¢

°" Lake Geneva fish terrine, lime zest and shellfish vinaigrette

Fresh fig salad, sucrine lettuce, Sbrinz cheese and balsamic vinaigrette <% &

MAIN COURSES  31-

Pan-fried sea bass fillet, steamed fennel with citrus fruits and Venere rice 3€4 ¢

Roasted guinea fowl supreme, rosemary jus, creamy polenta with
juniper berries and seasonal vegetables ¢

or

o Creamy lemon and pistachio risotto, rocket salad 7<% &

Pan-fried sea bass fillet, steamed fennel with citrus fruits and Venere rice

G)ESSERTS 14+

« L'Eclair» milk chocolate and puffed rice ™
or

Vanilla and tonka bean créeme brilée ™
or

Carpaccio of fresh figs, Gruyéere meringue and orange cream < 1%

Origin of our products:
Ciabatta and gluten-free bread: Switzerland
Guinea fowl France, Pike and white fish Switzerland,
Sea bass Gréce
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Monday 1st September to Sunday 07" September



