
Tourte et gâteau “ fait maison ”
Vacherin glacé 

Meringues, crème Chantilly et deux parfums de glace au choix
(Vanille, fraise, chocolate, café, caramel beurre salé, citron vert, poire, framboise, cassis)

Opéra 
Biscuit Joconde (amande-noisette), crème au beurre parfumée café et chocolat

Mogador “ tout chocolat ” 
Génoise au chocolat et mousse légère au chocolat-praliné

Forêt noire (avec ou sans kirsch) 
Génoise au chocolat, crème Chantilly et cerises confites

Entremet Fruits rouges 
Génoise, crème mousseline, émincé de fruits rouges de saison 

Tarte à la crème de citron meringuée 
Pâte sablée à la cannelle, crème de citron et meringue à l’italienne 

Gâteau pâtissier pour un minimum de 4 personnes, réservation 48h à l’avance requise
Toutes nos tourtes et gâteaux peuvent être réalisés sans lactose (crème de soja) 

La portion 15.- (hors menu)


