
Ouvert toute l’année, 7 jours / 7
Cuisine en continu et carte complète

de 12h00 à 22h00



Velouté de topinambours aux éclats de chataîgnes du Tessin

Suprême de volaille rôti et farci aux champignons des bois, salsifis braisés et  
polenta crémeuse

Lentilles vertes de Sauverny au Curry, poireaux rôtis et Halloumi grillé 
à la menthe

Fraicheur citron en trompe l’œil  et son cœur basilic

Trilogie de poisson du Lac Léman façon bouillabaisse, légumes d’automne
et riz Pilaf
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Suggestions de la SemaineSuggestions de la Semaine

Provenance de nos produits : 
Pain ciabatta et sans gluten : Suisse

poulet: France, Brochet, Féra, Silure: Suisse

seul ou en menu à 59 chfseul ou en menu à 59 chf

Entrées 14.-

Plats principaux 31.-

Desserts 14.-

Lundi 03 novembre au dimanche 16 novembre 

Terrine d’artichauts au foie gras de canard, feuilles de moutarde ,
vinaigrette aux éclats de noix de Versoix

Le Kaki et sa crème vanillée, petit beurre craquant

Salade d’endives et carmine à l’Etivaz, pomme granny Smith et vinaigrette
au cidre

« L’Éclair » Poire et chocolat
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Weekly SuggestionsWeekly Suggestions

Origin of our products: 
Ciabatta and gluten-free bread: Switzerland

Chicken: France, Pike, Féra, Catfish; Switzerland

on it’s own or as a menu at 59 chfon it’s own or as a menu at 59 chf

Starters 14.-

Main courses 31.-

Desserts 14.-

Monday 03 Novembre to Sunday 16 November

Jerusalem artichoke soup with Ticino chestnut pieces
Artichoke terrine with duck foie gras, mustard leaves and Versoix walnut
vinaigrette
Endive and carmine salad with Etivaz cheese, Granny Smith apple and cider
vinaigrette

or

Trilogy of Lake Geneva fish bouillabaisse style, autumn vegetables and
pilaf rice 
Chicken supreme stuffed with wild mushrooms, braised salsify and creamy
polenta
Sauverny green lentils with curry, roasted leeks and grilled halloumi 
with mint

 « L’Éclair »  pear and chocolate
Persimmon and vanilla cream, crunchy shortbread
Lemon freshness in trompe l'oeil and basil


